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Commentaires De Dégustation 

Juillet 2014

Très belle couleur vive et jeune. Nez très puissant de fruits noirs bien mûrs : plus figues, mûres, 
avec des notes un peu “exotiques” et “orientales”. Vin riche avec du volume et très bonne 

longueur qui finit sur des tanins intenses mais avec de la rondeur et aucune amertume.

Chiffres

Dates de vendanges : 9 et 10 octobre : Merlot. 15 octobre 
(jeunes vignes), 16 octobre (vieilles vignes) : Cabernet 
Sauvignon

Degré d’alcool : 13.5%

Elevage : 14 mois en barriques de chêne français

Météo : Bel été. Automne pluvieux. (Duclot NYC)

Assemblage


