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 FICHE TECHNIQUE

Commentaires De Dégustation 
Novembre 2011

Belle sucrosité et longueur en bouche d’épices orientales. Bel équilibre alcool-sucre-acidité.
 

Chiffres
Dates de vendanges : 16 et 31 octobre 

Degré d’alcool : 13%

Sucre résiduel : 86gr/L

Elevage : 16 mois en barriques de chêne français

Météo : Conditions idéales. Été chaud et sec avec des nuits 
fraîches. (Duclot NYC)
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